


Olet saapunut merelliseen makujen maailmaan, jossa 
kansainväliset ja kotimaiset suosikit kohtaavat!

Elämysten makua  
joka siemauksessa  

ja suupalassa

Torinranta on aina ollut paikka, jossa paikallinen ja kansainvälinen ovat 
kohdanneet. Aikanaan laivat lähtivät aivan tästä vierestä kuljettaen 
Oulusta maailmalle tervaa ja tuoden satamaan palatessaan mukanaan 
uusia vaikutteita, raaka-aineita sekä tarinoita oululaisia rikastuttamaan. 
Samalla tavalla myös meillä Tarkastamon ravintolassa vahvasti 
oululaiset ja pohjoiset juuremme sekä maailmalta ammennetut ihanat 

ideat kohtaavat.

Menumme rakentuu maailman klassikkomakujen ja paikallisten, seson
gin parhaiden raaka-aineiden ympärille. Kokonaisuus on helposti lähes

tyttävä ja herkullinen, sopivassa suhteessa tuttu ja yllätyksellinen.

Vaikutteita olemme napanneet kyytiimme niin Välimereltä, Ranskas
ta, Britanniasta kuin Aasiastakin, ja jokaisessa annoksessamme on 
tietenkin myös rentoa, pohjoismaista twistiä. Lautasilta löytyy tuoreita 
raaka-aineita kuten kalaa ja mereneläviä, laadukasta lihaa sekä kauden 

vihanneksia. 

Tutustu kaikessa rauhassa menuumme ja rentoudu – lämpimästi 
tervetuloa herkuttelemaan ja viihtymään!



ALKURUOAT
STARTERS

Tarkastamon kalakeittoa L, G
hiillostettua nieriää ja siianmätiä, sinisimpukoita, 
perunaa, pikkelöityä kyssäkaalia, kermaista 
kalalientä ja tilliöljyä 15,50 €

Tarkastamo fish soup  L, G
charred arctic char, whitefish roe, mussels, potatoes, 
pickled kohlrabi, creamy fish broth and dill oil 15,50 €

Nieriä sashimi L, G
nieriää, appelsiini-inkiväärilientä, tuoretta  
jalapeñoa, pikkelöityä retikkaa, seesaminsiemeniä 
ja chiliöljyä 14,00 €

Arctic Char Sashimi L, G
arctic char, orange and ginger broth, fresh jalapeño, 
pickled daikon, sesame seeds and chili oil 14,00 € 

Tarkastamon tartar L, (G)
naudanlihatartar Viskaalin Limousin-naudan 
sisäpaistista, salottisipulia, kapriksia, Myrttisen 
suolakurkkua, dijonsinappia, Tabasco-
majoneesia, kuivattua puolukkaa, friteerattua 
kvinoaa ja Tarkastamon leipää 15,00 €

Tarkastamo beef tartare L, (G) 
beef tartare made from Viskaalin’s farmed Limousin 
beef tenderloin, shallot, capers, Myrttinen pickles, Dijon 
mustard, Tabasco mayonnaise, dried lingonberries, 
deep-fried quinoa and Tarkastamo bread 15,00 €

Burrataa ja viikunaa  G
burrataa, hillottua viikunaa, basilikaa, paahdettuja 
pinjansiemeniä  ja hot honey -kastiketta 14,00 €

Burrata & Fig  G
burrata, fig compote, basil, toasted pine nuts and hot 
honey dressing 15,50€

Tarkastamon vihersalaatti L, G, VG 
ja samppanjavinaigrettea 8,00 €

Tarkastamo green Salad L, G, VG
and champagne vinaigrette 8,00 €

Lisäleipäannos 3,50€
Extra bread 3,50€

Lisätietoja tarjoiltavista annoksista ja niiden sisältämistä allergioita 
ja intoleransseja aiheuttavista aineista ja tuotteista saa pyydettäessä 
henkilökunnalta. (Elintarviketietoasetus EU N: o 1169/2011)

Information about the dishes served and the allergens and substances 
that may cause intolerances is available from our staff upon request, in 
accordance with the EU Food Information Regulation (EU) No. 1169/2011.

laktoositon
lactose-freeL gluteeniton

gluten-freeGvähälaktoosinen
low-lactoseVL saatavana vegaanisena 

vegan option available VG



PÄÄRUOAT
MAIN COURSERS

Tarkastamon kalakeittoa L, G
hiillostettua nieriää ja siianmätiä, sinisimpukkaa, 
perunaa, pikkelöityä kyssäkaalia, kermaista 
kalalientä ja tilliöljyä 28,50 €

Tarkastamo fish soup  L, G
charred arctic char, whitefish roe, mussels, potatoes, 
pickled kohlrabi, creamy fish broth and dill oil 28,50 €

Paistettua nieriää L, G
hummerihollandaisekastiketta, paahdettuja 
kauden juureksia sekä perunoita beurre monté 
-kastikkeessa ja ruohosipulia 34,00 €

Pan-fried Arctic Char L, G
lobster hollandaise, roasted seasonal vegetables,  
potatoes and chives in beurre monté 34,00 €

Surf & Turf L, G
grillattua Viskaalin Limousin-pihvikarjan 
sisäfileetä ja hummeria, bearnaisekastiketta  
sekä puikulamaalaisranskalaisia 52,00 €

Surf & Turf L, G
grilled Viskaalin’s farmed Limousine beef tenderloin and 
lobster, bearnaise sauce and puikula potato fries 52,00 €

Leivitetty porsaankyljys L, G
friteerattua porsaankyljystä, anjovista 
ja kaprista, cowboyvoikastiketta sekä 
piparjuuriperunapyreetä 25,50 €

Breaded pork chop L, G
crispy fried pork chop, anchovies and capers, cowboy 
herb butter sauce and horse radish potato purée 25,50 €

Ankankoipiconfit L, G 
hitaasti haudutettua ja rapeaksi paahdettua 
ankankoipea, tummaa mustaherukkakastiketta, 
perunagratiinia, paahdettua ruusukaalia ja 
karamellisoitua päärynää 39,50 €

Duck Leg Confit L, G
slow-cooked and crisp-roasted duck leg, blackberry 
sauce, potato gratin, roasted brussels sprouts and 
caramelized pear 39,50 €

Fish & Chips L
friteerattua oluttaikinoitua kuhaa, 
remouladekastiketta, puikulamaalaisranskalaisia ja 
muhennettuja herneitä, sitruunaa 25,50 €

Fish & Chips L
beer-battered fried pike-perch, remoulade sauce, puikula 
potato fries and mushy peas, lemon 25,50 €

Slider Platter
Annos sisältää kolme erilaista briossiminiburgeria 
sekä pienet puikulamaalaisranskalaiset 25,00 €

A trio of mini brioche buns and small puikula potato fries 
25,00 €

Brisket Slider
ylikypsää häränrintaa, coleslaw-salaattia, 
pikkelöityä jalapeñoa ja tryffelimajoneesia

Brisket Slider
slow-cooked beef brisket, coleslaw, pickled jalapeño 
and truffle mayonnaise

Chicken Slider
friteerattua kanaa, rucolaa, sitruunapikkelöityjä 
kurkkuja, chilimajoneesia ja hot honey -kastiketta

Chicken Slider
crispy fried chicken, rocket, lemon cucumbers, chili 
mayonnaise  and hot honey

Crab cake Slider
rapukakkua, friseesalaattia, pikkelöityä fenkolia ja 
limeaiolia 
Crab cake Slider
crab cake, frisee salad, pickled fennel and lime aioli 

Lisäannos puikulamaalaisranskalaisia 	 6,00 €
Extra Puikula french fries 6,00 €

Dippi				    2,00 €
Dips 2,00 €

Metsäsieni-orzopasta L, (VG)
metsäsieni-XO-kastiketta, paistettuja suppilo-
vahveroita, pikkelöityjä karviaisia, ruohosipulia 
ja parmesaanijuustoa. Saatavana pyydettäessä 
vegaanisena (ilman parmesaania). 25,00 €

Wild Mushroom Orzo Pasta L, (VG)
wild mushroom XO sauce, pan-fried yellowfoot chanterelles, 
pickled gooseberries, chives and parmesan cheese 
Available as a vegan option without parmesan. 25,00 €

Lisätietoja tarjoiltavista annoksista ja niiden sisältämistä allergioita 
ja intoleransseja aiheuttavista aineista ja tuotteista saa pyydettäessä 
henkilökunnalta. (Elintarviketietoasetus EU N: o 1169/2011)

Information about the dishes served and the allergens and substances 
that may cause intolerances is available from our staff upon request, in 
accordance with the EU Food Information Regulation (EU) No. 1169/2011.

laktoositon
lactose-freeL gluteeniton

gluten-freeGvähälaktoosinen
low-lactoseVL saatavana vegaanisena 

vegan option available VG



Lisätietoja tarjoiltavista annoksista ja niiden sisältämistä allergioita 
ja intoleransseja aiheuttavista aineista ja tuotteista saa pyydettäessä 
henkilökunnalta. (Elintarviketietoasetus EU N: o 1169/2011)

Information about the dishes served and the allergens and substances 
that may cause intolerances is available from our staff upon request, in 
accordance with the EU Food Information Regulation (EU) No. 1169/2011.

JÄLKIRUOAT
DESSERTS

laktoositon
lactose-freeL gluteeniton

gluten-freeGvähälaktoosinen
low-lactoseVL saatavana vegaanisena 

vegan option available VG

Suklaa-Crème Brûlée L, G  
ja kirsikkakompottia 11,00 €

Chocolate Crème Brûlée and cherry compote L, G 
11,00 €

Luumu Tarte Tatin L 
ja lakritsijäätelöä  12,50 €

Plum Tarte Tatin L   
and liquorice ice cream  12,50 €

Tarkastamon jäätelöä L, G  
6,00 €

Tarkastamo ice cream L, G 
6,00 €


